Saybritz 2018

Im kleinen Weingarten der Grofitante Emma Schiirmann, in der besten Lage am
Eisenberg, wachsen seit 50 Jahren Blaufrinkisch-Trauben auf einem Boden aus blauem
und griinem Schiefer, unter einem Tonl6ss mit starkem Kalkgehalt. Was die Erde und
ihre Menschen hier aus dem steilen Siidhang hervorbringen, hat die Lust in uns geweckt,
ihren Kriften auch die unseren hinzuzufiigen.

Der Stein ldsst das Wasser abfliefen. Dies bringt Frische und helle Frucht, der Tongehalt
im Oberboden bringt feine Stffe und Fiille. Der Ausblick von der steilen Lage gibt dem

Wein Leichtigkeit. Ein eleganter und finessenreicher Blaufrinker.
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Trinktemperatur

Blaufrankisch

12,5%

enthilt Sulfite / vegan

Eisenberg / Siidburgenland

Ilyrisch

Saybritz

sehr kalkhaltiger Ton-Léssboden, darunter liegt blau-griiner Schieferboden
50 Jahre

362 Meter

in Umstellung auf biologisch, biodynamisch nach Demeter- und Respekt-Richtlinien,
kontrolliert von Lacon AT-BIO-402

diverse

Guyot

6000 Stécke / ha

40 hl/ ha

selektive Handlese / September 2018

spontan / g Tage in offenen Bottichen

18 Monate in 500-Liter-Holzfdssern / natiirlicher biologischer Saureabbau
6,2 g/l

0,7¢g/1

27 mg/1

8 mg/1

1900 Flaschen / Juni 2020 / keine Filtration / eigene Abfiillanlage

17-18°C



